
	 	 


FRANCIACORTA DOCG SATEN


Il Satèn viene prodotto unicamente in Franciacorta e si caratterizza per una minore 
pressione in bottiglia.

Da una meticolosa selezione manuale delle nostre uve Chardonnay e dopo un 
affinamento in cantina di almeno 36 mesi, nasce la nostra bollicina più delicata, setosa e 
avvolgente.

Al naso si caratterizza per note di fiori bianchi e frutta fresca, in bocca la minore 
pressione dona una sensazione di leggerezza ed eleganza.

 

Zona di produzione ADRO (BS)

Tipologia di terreno  COLLINE MORENICHE

Altitudine  260 m s.l.m.

Varietà CHARDONNAY 100%

Età media delle viti 20 ANNI

Densità  5000 viti/ettaro

Sistema di allevamento GUYOT

Produzione 10000 kg/ettaro (2 kg/pianta)

Vendemmia MANUALE IN CASSETTE DI CIRCA 18 kg

Resa in cantina  5500 l/ettaro

Vinificazione Vasche inox termocondizionate

Maturazione  36 mesi di permanenza sui lieviti per la rifermentazione in bottiglia

Alcool  12,5% in volume


Valerio Pessina


