
FRANCIACORTA DOCG PAS DOSÉ 

Il nostro Pas dosé unisce l'eleganza dello Chardonnay alla potenza del Pinot nero. 
Raccolta e selezione manuali delle uve, bassa resa sia in vigneto che in pigiatura, lungo 
affinamento in can?na e nessuna aggiunta di liqueur al momento del degorgement, 
garan?scono un prodoAo di grande complessità, dal caraAere unico e rappresenta?vo 
dell'annata, caraAerizzato da freschezza, mineralità e sapidità. 
  
Zona di produzione: ADRO (BS) 
Tipologia di terreno: COLLINE MORENICHE 
Al=tudine: 260 m s.l.m. 
Vi=gno: CHARDONNAY 70% - PINOT NERO 30% 
Età media delle vi=: 20 ANNI 
Densità:  5000 vi?/eAaro 
Sistema di allevamento: GUYOT 
Produzione: 8000 kg/eAaro (1,6 kg/pianta) 
Vendemmia: MANUALE IN CASSETTE DI CIRCA 18 kg 
Resa in can=na:  5000 l/eAaro 
Vinificazione: Vasche inox termocondizionate 
Maturazione:  36 mesi di permanenza sui lievi? per la rifermentazione in bocglia 
Alcool:  12,5% in volume 
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